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Quy khach hang than mén,

Ban vira s& hiru 1 s&n pham clia Brandt va chung t6i cdm on ban dé tin twéng va lwa chon chiing téi.

Chung t6i thiét ké va san xuat san pham nay khi luén nght téi ban, t¢i cach sdng clia ban, nhu cau
clia ban dé dap &ng ngay cang tét hon nhixng mong doi ctia ban. Ching téi da dat hiéu biét cia
chung t6i, tinh than di m&i va tat ca niém dam mé thic day chuang téi tr hon 60 nam qua.

Trong méi quan tam dai han dé 1am thod mén téi da nhu cau cla ban, dich vu khach hang cla ching
t6i 1a dé phuc vu va lang nghe ban dé dap ng tbi da cac cau héi ciing nhw goi y clia ban.

Hay lién hé v&i ching téi theo website: www.brandt.com, noi ban sé tim thdy nhirng sé&n pham sang
tao nhét clia chung téi, cling nhw nhirng théng tin hiru ich va tai liéu can thiét.

Brandt rat hanh phuc khi dwoc ddng hanh cling cudc séng hang ngay cla ban va chuc ban thwéng
ngoan tron ven hanh trinh mua s&m cta minh.

Chu y:

Trwéc khi khéi dong 16 nwéng cla ban, vui long doc k§ hwéng dan 1ap dat va st dung nay dé thanh
thuc nhanh hon véi viéc van hanh 16 nuwéng.

HUONG DAN AN TOAN

Hwéng dan an toan rat quan trong, hay doc ki va gitr né cho nhitng lan sw dung sap toi.

Hwéng dan nay cé trén website trén trang vé& san pham ban c6 thé down vé.

Ngay khi nhan may, hay thdo hdp hodc yéu cau thao I&p ra ngay lap tirc dé kiém tra tinh trang toan
ven ctia san pham, rdi cudi cling hay ky vao phiéu giao hang va ban gitr lai 1 lién.

Trwéc khi khéi dong thiét bi clia ban, vui ldng doc k§ huwéng dan cai dat nay d& nhanh chéng 1am
quen v&i hoat dong cua thiét bi. Gitr hwong dan st dung nay véi thiét bj ctia ban. Néu thiét bi dwoc
ban hodc chuyén nhwong cho ngudi khac, hdy dam bao rang chi s& hiru méi nhan dwoc huwéng dan
str dung nay.

Vui Idng lam quen véi cac khuyén nghi nay trwéde khi cai dat va st dung 16 nwéng clia ban. Ching
duoc viét vi sy an toan ctia ban va sy an toan cla nhirng nguoi khac.

- Trwée khi st dung 16 1an dAu tién, hay lam néng 16 khi dang tréng khodng 15 phut. Dam bao rang
can phong dwoc théng gié day du.



- L6 nwéng nay dwoc thiét ké dé st dung cho ca nhan trong nha cla ho. Lo nay khéng chira bat ky
thanh phan nao lam tir aming.

- Thiét bi clia ban dwoc thiét ké dé str dung tiéu chuén trong gia dinh. Khéng str dung né cho céc
muc dich thwong mai hoac cdng nghiép hoac cho b4t ky muc dich nao khac ngoai muc dich ma n6
dwoc thiét ké.

- Khéng stra déi hodc cb gang sira ddi bat ky dac diém nao cua thiét bi, vi né cé thé gay mét an toan
cho chinh ban.

- Khéng bao gi¢r dat 1a thiéc tiép xtc tryc tiép véi san 16 vi nhiét tich tu c6 thé lam héng I&p men.

- Khéng dat vat néng lén ctra 16 dang mé va dam bao réng tré em khong thé tréo 1én ciing khong ngdi
trén do.

- Khéng st dung 16 nwéng lam chan dé thirc an hodc dé cét gitr bat ky vat dung nao sau khi st dung.
- Sau khi s dung 16, d@m bao rang tt ca cac nat diéu khién & vi tri dirng.

- Phai tat 16 khi vé sinh bén trong 16. - Trwdc khi thao clra sé kinh, hay dé thiét bi nguoi.

Lwu y: May nay cé thé dung cho tré tir 8 tudi tré 1&én, va cho ngwdi ma kha néng sinh hoc, kha nang
cam giac va tinh than suy gidm, nhirng ngudi khéng cé hiéu biét va kinh nghiém. Néu ho cé thé duoc
giam san hodc hwéng dan truwéc hodc ddng thei cach sir dung may theo cach chéc chan nhét da tinh
toan dén nhirng nguy co' co thé phat sinh.

Tré em khong dwoc nghich dlua véi thiét bi. Viéc van hanh va lau rira cling nhw bao tri khong dwoc
cho tré em lam ma khéng cé sy giam sat clia ngudi lon.

Nén dé mét dén bon tré dé chac chan rang chung khéng dua nghich véi thiét bj.

mTHAN TRONG:

- Thiét bj va cac bd phan cé thé truy cap dwoc sé tré nén néng |én trong qua trinh st dung.
Chu y khéng cham vao céc thiét bj dang néng dat & bén trong 16. Tré em duéi 8 tudi can phai
tranh xa trr phi dwgrc giam sat lién tuc.

- Thiét bi nay dwoc thiét k& ndu nwéng véi clra déng.

- Trwéce khi tién hanh chwong trinh tay rira nhiét phan chiéc 16 cta ban, hay rat tt ca cac phu
kién ra khai 16 va ddm bao khong c6 vat phat sang hay bét nhiét nao bén canh 6.

- O chirc ndng vé sinh, bé mét 16 ¢ thé néng hon so véi viéc st dung théng thudng. Va
khuyén cdo tranh xa tdm v&i cia tré em.

- Khoéng st dung thiét bj lam sach bang hoi nwéc dé vé sinh 16.

- Khong str dung cac vat mai mon, cac vat cé quai kim loai cirng dé rira cira kinh 16, né sé tao
ra cac vét tray xwdc trén bé mét va dé lam vé kinh.

\



Hay dam bao réng thiét bi clia ban dwoc ngat khdi ngudn dién trwéc khi thay dén dé tranh cac van dé
vé sbc nhiét. Hay can thiép khi thiét bi dang nguéi. Dét thao ctra 16 va dén, hay st dung géng cao su
dé thao bé.

Phich c&m dién phai d& dang duwoc sir dung sau khi da dwoc cai d&t. Thiét bi cling can dwoc dé dang
ngat két néi véi ngudn dién bang phich cdm hodc bang cach Iap cong tac trén hé thdng day cé dinh
phu hop véi quy tac I3p dat.

Néu cap ngudn bi hdng, né nén duoc thay thé béi nha san xuét, bd phan dich vu sau ban hang cua
ho hodc b&i mot ngudi cé trinh dd chuyén mén twong (rng dé tranh nguy hiém.

- Thiét bi nay cé thé dwoc 1ap dat dwdi ban bép hodc trong hdc td, nhw da chi ra trén so dd 1ap dat.

- Cé&n gita 16 vao thiét bi sao cho dam bao khoang cach gitra thiét bj va xung quanh téi thiéu la 10
mm. Vat liéu clia b6 phan d& thiét bi phai chju nhiét (hodc dwoc bao phu béng vat liéu chiu nhiét). bé
c6 d6 6n dinh cao hon, hdy gan 16 v&i hoc ti bang 2 vit qua cac 16 dwoc cung cap trén cac tAm bén.

Pé tranh qua noéng, thiét bi khong dwoc |p d&t phia sau clra trang tri.

1.@ MIEU TA LO

1.1 Dién mao lo
A Bang diéu khién
(B Anh sang
@ Clra
(D] Tay ndm

Lo nay c6 6 vi tri dé phu kién: gia do tr 1 dén 6

1.2 HIEN THI

® Thoi gian ndu nwéng

G Két thic ndu nweng
8 Khoa phim didu khién
& By dém thoi gian

°C Chi dn nhiét do

" Chi dan tién gia nhiét



- Khoa canh ctra
1.3 CAC NUT DIEU KHIEN

© onsoff

(® Cai dat thoi gian ndu
@ Cai dat nhiét do

N nat +; chtre nang didu huéng
V'  nit - ; chirc nang diéu huwéng
B chec nang ndu

0K nhan 1gnh

1.4 PHU KIEN
(Tuy theo model)
A - Lwéi chéng lat
Lwéi c6 thé dwoc st dung dé dwng tat ca cac mon an va khudn chira thuc pham dé ndu
hodac nwéng. N6 co thé duoc st dung cho cac bira tiéc nwéng (dwoc dat truc tiép trén
o).

Back :
t
§ Front | LA Apgn . . . N
Dua lwdi chong lat tir ngoai vao trong 16 theo hwdng nhw hinh.

B. Khay nhé giot 45 mm da nang

Khi dwoc 1p vao cac gia d& dwoi lwdi vai tay cdm hwong vé clra 16, né sé thu thap dung
dich va chat béo chiét ra tir qua trinh nwéng, va co thé dwoc str dung dé chiva nwéc dén
Y, khay nhw mét néi hoi déi.

C. bia nwéng banh ngot 20 mm

Khi dwoc 1p vao cac gia d& cé tay cdm hwéng vé phia ctra 10, né rat ly twédng dé& nwéng
banh quy, banh mi ngén va banh nwéng nhd. B& mat nghiéng thiét thwe va dé s dung.
Dia nwéng ciing c6 thé dwoc 1ap vao cac gia d& dudi lwai dé thu thap nwdc sbt va chét
béo tr nwéng.

m Chu y: Thao rut tAt ca cac phu kién va gia d& khéi 16 trwdc khi b4t dau thwe hién
vé sinh 16 bang ché do nhiét phan.

L Meo:

Dé tranh béc khoi khi nu thit mé, ching téi khuyén ban nén thém mét lwong nhé nuéc
ho&c dau vao day chao nhd giot.



LAP DAT

2.1 LIFA CHON VI TRi VA LAP DAT So db cho thay kich thwéc cua ti 6 thé chira

16 nwéng cua ban.

Thiét bi nay c6 thé dwoc lap d&t dudi mét ban bép (A) hodc trong hoc ta (B). Néu ti mé,
dd mé cla ti & phia sau phai téi da la 70 mm.

Lap dat 16 nwéng trong d6 ndi that. D& lam didu nay, hay thao cac chét cao su va khoan
trwdc mot 16 dwong kinh 2 mm trén mét ctia dd noi that dé tranh gb b tach. Gan 16 bang
hai vit. Binh vj lai vi tri cac diém dirng cao su.

" Meo: D& chéc chan réng ban da I&p dat thiét bi clia minh dung cach, dirng ngan
ngai goi cho chuyén gia vé thiét bi gia dung.

KET NOI DIEN

L6 nwéng clia ban phai dwoc két ndi véi cap ngudn (tiéu chuan) véi 3 day dan 1.5mm2
(1 sbng + 1 trung tinh + d4t) phai duoc két ndi véi lwéi dién mot pha 220-240V ~ bang 1
day trung tinh + 1 séng + 6 cdm dién tiéu chuan CEI 60083 néi dat ho&c théng qua thiét
bi cét tt c& cac cwe phu hop véi quy tac Iap dat.

Day an toan (xanh la cay-vang) dwoc két ndi véi dau cudi cla thiét bj va phai dwoc két
ndi v&i dau ndi dat cua thiét bj dién.

CAu chi trong thiét 1ap cha ban phai la 16 ampe.

Chung t6i khong chiu trach nhiém vé bét ky tai nan nao xay ra ti viéc bj 16i hodc d4u ndi
khéng chinh xac hodc khéng co day tiép dét.

IN..,

Néu viéc lap dat dién & noi ban & can co bt ky thay ddi nao dé két néi thiét bi ctia ban,
hay lién hé v&i tho dién chuyén nghiép. Néu 16 bj truc trac theo bat ky cach nao, hay rut
phich c&m cua thiét bi hodc thdo ciu chi twong (rng véi khu vire ma 16 duoc néi.

3 CAI DAT THO'I GIAN

3.1 CAI BAT THOI GIAN

Khi nhan vao man hinh hién thi & 12h:00

Anvao phim " hodc v

Xac nhan lénh béng cach nhan nut 0K

3.2 THAY BOI THO!I GIAN

Tat 1o

An 2 1an vao . Thoi gian sé nhap nhay trong gidy lat va ban cé thé cai dat lai
Sau do, thém nut cai dat v&i A hoac Vv

Xac nhan béng g5 oK

3.3 BO BEM THO'I GIAN

Chtrc nang nay chi dwoc kich hoat khi 16 tat.

An vao nat ®. Bo dém thoi gian #®  s& nhap nhay trong gidy lat. Thém cai dat thoi gian
bang viec An > hodc . Sau d6, 4n nut OK @& xac nhan 1&nh. Bo dém thoi gian sé duoc
khéi dong.

Khi thoi gian troi qua, sé 6 tin hiéu am thanh. Dé dirng nd, hay nhan phim bét ky.



NB: Ban c6 thé stra dbi hodc hly bd bd hen gi¢r bat ky Itc ndo. Bé hiy, hay quay lai menu
hen gio va dat thanh 00:00. Khdng can xac nhan, diéu chinh sé tw déng dwoc lwu sau vai
giay.

3.4 KHOA BAN PHiM

Khi 16 dirng, nhan nat ™ va  cuing luc cho dén khi bidu twong @ xuét hién trén man
hinh. Lam twong ty d& mé khoa.

4. NAU NUONG

CHE DO NAU NUONG (tuy theo model)

Cac c_hé_ do nét_J_nhu’ sau:

@E;er,EfE:E c6 chirc nang Boost (Cong suét cuc dai), chirc ndng nay sé gidp
tang nhanh nhiét d6 . D& tat ché do nay, xem chwong cai dat.

Nhiét do t6i thidu 35 ° C, t6i da 250 ° C
DPuoc khuyén nghi dé giir Am cho thit trdng, ca va rau. D& n4u nhiéu mén trén téi da ba cap
do.

Nwéng tuan hoan (d6i lwu)

e

Nwéng truyén théng véi quat

Nhiét do téi thiéu la 350 C, t6i da 2750 C

Nwéng truyén thdng véi quat (nwéng vang 2 mat véi quat): Cac phan t trén cing va duwéi
cung cua 16 dwoce lam néng véi quat, Thirc &n chin nhanh va chin déu nho quat hé tro nhiét.
Puoc khuyén nghj d& nwéng banh Quiches, Pie, Tart nhan sbt hoa qua, tét nhét [a nu trong
mot khay dat nung.

Nw&ng vang mat dwéi

Nhiét d téi thiéu la 750C, ti da 250 oC

Nén dung cho cac mén &m (banhquiches, banh tart v&i cét trai cay ngon ngot, v.v.). Banh
ngot sé dwoc lam chin k§ & phia dwéi. Puoc dé xuat cho cac mén &n c6 dd né, do phdng lén
(banh ngot, brioche, kiigelhopf, v.v.) va déi véi cac moén sup sé khong bj cén tré bdi 16p vo &

trén cung.

[zl Nwéng truyén théng
Nhiét dé t6i thidu Ia 350 C, t6i da 2750 C

DPuwoc dé xuét cho nu &n cham va tinh té: mén thit risng mém. Dé quay thit con dé. Dé ninh
trong ndi hdm cé nép day, nau tiép cac moén an dwgc bat dau trén bép (ga hAm rwou vang,
moén ham).

E] Nwéng bang toan bo dién tré phia trén: Dung khi ndu véi sé lwong 16n
Nhiét do téi thiéu la 1800C, t6i da 2750C

[z, Nwéng vira

Nhiét do téi thiéu 180 ° C, téi da 275 ° C
Lam nong 16 trwdc nam phut.
Trwot khay nhé giot vao ké dudi cuing dé 1ay dau mé



5
- "Nwéng vira véi quat

Nhiét do toi thiéu 100 ° C, ti da 250 ° C

Thit quay va thit gia cAm déu ngon ngot va gion. Trwot khay nhé giot xubng gia d& dudi
cung. Bwoc khuyén nghj cho tat ca thit hodc thit gia cdm da nwéng chin tai, d& boc kin va
nau k¥ chan hodc swon bo. Dé gity dwoc két cAu dm clia miéng thit ca.

Gi» Am/ Lam cho banh phéng lén
Nhiét do t6i thiéu 35 ° C, t6i da 100 ° C
DPuoc khuyén nghi dé cho né b6t banh mi, banh mi brioche, kiigelhopf, v.v. khéng vwot qua
40 ° C (ham nong dia, ra déng).

Nwéng Pizza

Nhiét do tdi thiéu 35 ° C, tbi da 275° C
Lam noéng trwdc va sau dé cho vao 16 trén gia d& the 3.
Chtrc nang siéu toc

Nhiét do téi thiéu 35 ° C, tbi da 275 ° C
Dé& l1am néng nhanh 16

* (Céac) trinh ty dwoc st dung dé thu dwoc cac két qué dwoc néu trén nhan nang lweng tuan
theo tiéu chudn Chau Au EN 50304 va phu hop véi Chi thj Chau Au 2002/40 / EC:

" Khuyén nghij dé tiét kiém ning lwong:

& ché do anh sang bén trong 16 sé tw dong tat sau 90 gidy. Ludn déng ctra 1o
trong suét qua trinh nau.

4.1. NAU NGAY TUC THi

Nhén nit © | chire nang ndu dworc hién thi. D& thay ddi, nhan nut &

L6 nwéng cla ban dé xuat mot nhiét do, co thé thay déi dwoc. Bidu chinh nhiét d6 bang
va Vv

. Xac nhan bang cach nhan .

Nhan OK. Viéc ndu &n bat dau ngay lap ttrc.

DPén bao nhiét d6 nhap nhay cho dén khi dat dén nhiét d6.

4.2 THAY DOI NHIET DO

Nhén nat ©.

Sau dé diéu chinh nhiét do véi N va v

X&c nhan lénh bang 4n OK

Lo bat d4u néng 1én, chirc nang ndu bat sang. Mét loat tiéng bip vang 1&n khi I6 dat dén murc
nhiét dé6 dwoc Iwa chon.

CHU'C NANG GHI NHO CHU DONG (MEMO ACTIVE)
Lo clia ban ¢6 chirc nang “Memo Active”. Chlrc nang nay lam viéc nhw sau:

- Néu cuing mét chirc ndng ndu dugc sir dung trong ba Ian ndu gan nhét, chirc néng nay sé
dwoc ghi nhé va tw dong goi y cho ban vao 1an tiép theo.



- B4i v&i mbi chirc nang ndu, néu ban stra déi nhiét do dé& xuét ba 1an véi cung huéng dan,
nhiét d6 do sé dwoc lwu thanh nhiét do dé xuat méi.

@ Meo:
Ban c6 thé hay kich hoat chirc nang nay trong menu cai dat (xem doan 6.1)
4.3 CAI DAT THO'I GIAN NAU

St dung chwong trinh n&u ngay 1ap tirc, sau d6 nhan @ ; thoi gianndu ©  s& nhap nhay.
Man hinh nhép nhay luc 0:00 dé cho biét

cai dat co thé dwoc nhap. Nhan didu chinh thoi gian nduvéi 7 hodc Vv . Xac nhan bang
cach nhan OK.
CHUC NANG TRUY CAP THONG MINH

L6 nwéng cla ban cé chirc nang “SMART ASSIST”, chirc ndng nay dé xuét thdi gian ndu cé
thé stra dbi tai thoi diém 1ap trinh, tly thudc vao ché d6 nau dwoc chon.
Xem bang bén duwai.

Chirc ndng ndu

(Tins thiiAe tivno

COOKING FUNCTION COOKING TIME RE-
1 — : |
(depending on model) COMMENDATION Thoi gian khuyén nghi
E] TRADITIONAL 30 min

TRADITIONAL PULSE 30 min

CIRCULATING HEAT 30 min
PULSED BOTTOM 30 min
ECO 30 min
[T meo1um craLL 10 min
@ FULL GRILL 7 min
GRILL PULSE 15 min
P1ZZA 15 min
BOOST 5 min

4.4 KHOI DONG TRE
Tién hanh twong tw nhw cai dat thdi gian ndu. Sau khi cai dat thoi gian ndu, nhan O; thei

gian két thuc ndu an © s& nhép nhay.

Man hinh nhap nhay. Cai dat ché do ndu va thoi gian véinat 7 va v .

Ché dd va thoi gian ndu tw dong dwoc lwu sau 1 vai gidy (hodc xac nhan bang cach nhan nat
(® 2 14n). Ché do néu va thoi gian hién thi sé ngirng nhap nhay.



5. Vé sinh |0

VE SINH BE MAT NGOAI
Dung san phdm rira kinh thAm vao khan mém. Khong st dung kem mai mon hoac bot bién.
LAM SACH NHIET PHAN

Trwéc khi bat ddu lam sach béng nhiét phan, hay loai bd bat ky lwong thuc pham du thira
I&n ndo, néu cé. Dung miéng bot bién am loai bé dau mé& thira trén clra.

Nhw mét bién phap an toan, viéc 1am sach chi dién ra sau khi cra 16 dwoc déng. Va khéng
thé mé clra 16 vao Itrc nay.

m Hay thao cac phu kién va gia d& khoi 16 trwéc khi bat dau s dung chirc ning
lam sach nhiét phan
5.1 THAO GIADB0.

Nang phén trwéc cta gia d& kim loai Ién trén. Nhan toan b gia d& va tha méc phia trwdce ra
khéi héc clia né. Sau d6, nhe nhang kéo toan bo gia d& vé phia ban dé gidi phong cac maéc
phia sau khéi vé clia chiing. Kéo hai gia dé ra.

5.2. VE SINH NHIET PHAN NGAY

£ _?Nhiét phan trong 2 gi&r, khéng thay ddi (khéng bao gém théi gian lam ngudi 16)

(=]> Nhiét phan nhanh trong 59 phut (khéng bao gdm théi gian lam nguoi 16)

Churc ndng PyroExpress duwoc hudng lgi tir nhiét tich tu trong qua trinh niu trudc dé dé lam sach
nhanh 16 nwéng ban bang cach st dung cac nguyén tic nhiét phan, trong vong chuwa day mét gio, tuy thudc
vao cdac diéu kién nhat dinh.

m Chirc nang nay chi dwgc sir dung néu 16 cia ban con di néng va ngay sau khi ndu. Néu
khdng, ché& d6 lam sach trong 90 phat sé 1ap tirc dworc kich hoat.

Dé kich hoat ché do nhiét phan, chon chitc ndng nhiét phan ma ban mudén. Xac nhan bang 4n OK . Biéu tuong

xué\'t hién dai bang khoang thdi gian ma 16 s& khong hoat dong.

Clra bi khoa trong qud trinh nhiét phan; biéu twong & s& xuat hién trén man hinh. Khi k&t thiac chu trinh don

dep, tin hiéu 0:00 s& xuat hién trén man hinh va clra s& dwoc mé khda.

BAT DAU NHIET PHAN CHAM



Thuc hién theo cac hudng dan dwoc mo ta trong doan « V& sinh nhiét phan ngay » va tham khao Chuong 4.4
bat dau cham dé diéu chinh thoi gian két thuc nhiét phan.

Sau khi hoan thanh cac budc nay, qué trinh bat dau nhiét phan dwoc tri hodn dé két thuc vao thoi gian d3 1ap
trinh.

m Chu y: Khoéng st dung cac san pham tay rlra cé tinh &n mon hodc dung cu cao kim loai cirng dé lam
sach clra kinh cla 19, vi ching c6 thé lam xwéc bé mat va lam kinh v&.

THAO KiNH LO

M@ hét clra va chin clra bang ném nhya duwoc cung cap trong tii nhwa cla thiét bj cia ban. Thao tdm kinh dau
tién:

S dung mdt dung cu (tudc no vit) dé nhan cac khe A d& mé tdm kinh.
Thédo tdm kinh.

Tuy thudc vao md hinh, ctra bao gdm hai tam kinh b6 sung, véi mdt miéng dém cao su mau den & mdi goc.
Né&u can, hdy thao ching ra dé lam sach. Khdng ngdm tam kinh trong nwéc. Rlra lai bang nuéc sach va lau kho
bang vai khong xo.

LAP LAI KiNH LO

Sau khi lam sach, d3t lai vi tri cla b&n diém dirng cao su theo miii tén huwéng 1&n va dinh vj lai tat ca cac tdm
kinh.

Trugt tdm kinh cudi cling vao diém dirng kim loai, sau d6 kep né vao véi mat sang béng huwdng ra ngoai. Thao
ném nhuya. Thiét bj clia ban hién d3 san sang dé st dung trd lai.

5.4 THAY KiNH LO



m Canh béo:

Pam bao thiét bj d3 dwoc ngit két ndi véi ngudn dién truwdc khi thay thé dén dé tranh nguy co dién giat. Chi
thay dai dén khi thiét bi da ngudi.

Dic diém k§ thuat bong den: 15 W, 220-240 V ~, 300 ° C, ndp E14.

DE thao cong xem va dén, hay s dung géng tay cao su dé thao lap dé dang hon.

6.cA| DAT

6.1 Thuc don

Ban c6 thé diéu chinh céc cai d&t khac nhau trén 16 nuéng clia minh. Ldm nhu vay:

L ®
Nhan O cho dé&n khi ban d&n man hinh “MENU” r6i nhan lai dé chon cac cai dat khac nhau.

Kich hoat hodc huy kich hoat cac tham s6 khac nhau véi N va V; xem bang dudi day.

L
Pé thoat ché dd “MENU”, nhan O cho dén khi ban dé€n man hinh khod xuat hién.

TU DONG: O ché do
nau, dén bén trong 16 sé
tw déng tat sau 90 giay.
BAT: O ché dd nau, dén
lubn sang




Kich hoat / huy kich hoat

am thanh bip cua cac nut

Kich hoat / hay kich hoat
cai dat trinh dién

SN an
Kich hoat / hay kich hoat

ché dé kich hoat ghi nh&

Kich hoat / huy kich hoat
ché do tang cwong

I?

7 ® B3t thwong va gidi phap

[0 Ban c6 thé tw minh gidi quyét mot sd van dé nhé nhat dinh: Lo khéng ndng. Kiém tra dé dam bao
rang 16 duwoc két ndi dling cach va cau chi l3p dét clia ban khong hoat dong. Téng nhiét do da chon.

[] Dénld khéng hoat dong. Thay bong dén hodc cau chi. Kiém tra xem [0 d3 dwoc két ndi ding cach
chua.

[] Quatlam mat tiép tuc hoat dong sau khi |6 ngirng hoat ddong. Diéu nay |3 binh thudng; quat cé thé
ti&p tuc chay cho dén t8i da 1 gi®r sau khi ndu dé ha nhiét d6 bén trong va bén ngoai 16. N&u quat chay
hon mét gid, hady lién hé véi Bo phdan Hau mai.

[J Chu trinh lam sach nhiét phan khong bat dau. Kiém tra xem clra d3 dwoc khda chua. Néu ¢6 16i khoa
clra hodc cam bién nhiét d, hay lién hé v&i B6 phan Dich vu Khach hang.

[] Biéu twong nhap nhdy trén man hinh. L6i khéa cira; lién hé véi Phong Dich vu Khach hang.



8 B B3o vé mdi trwdng

QUAN TAM DEN CAC VAN BE CUA MOI TRUONG

Vat liéu dong géi cla thiét bj nay cé thé dugc tai ché. Gilp tai ché ching va bao vé mai truong bang cach dat
ching vao céc thung chira cta thanh phé duoc cung cdp cho muc dich nay.

Thiét bj clia ban cling chi*a nhiéu vat liéu cé thé tai ché. Do d6, né dugc danh dau bing bidu tugng nay dé chi
ra rang cac thiét bj cli khong s& dung dwoc nita khong dwoc dé 13n véi cac chat thai khac.

Viéc tai ché cac thiét bi do nha sdn xut t6 chirc sé duoc t6i wu hda,
tuan th{ chi thj Chau Au 2002/96 / CE vé thiét bj dién va dién tlr d3 qua st dung.

Lién hé véi toa thj chinh hodc nha ban I& cla ban dé biét cic diém thu mua thiét bj d3 qua st dung gan nha
ban nhat. CAm on ban d3 gép phan bao vé méi trudng.

Lién hé véi dich vu khach hang

B4t ky sira chita nao duoc thuc hién déi vdi thiét bi cia ban phai dugc thye hién bdi mot chuyén gia da diéu
kién dugc Oy quyén lam viéc vé thwong hiéu Brandt. Khi goi, vui long cung cap théng tin tham khao day da vé
thiét bi cta ban (tham chi€u thuong mai, tham chiéu dich vy, s6 sé-ri) dé ching t6i ¢ thé x{ ly cudc goi cla
ban t&t hon. Théng tin nay xuat hién trén bang tén cla nha san xuat gan vdi thiét bj cla ban.

STEACE

o
TPt o 6 ]
o

B: Chi dan thuong mai

C: Chi dan dich vu



H: S& Serie
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CAC MON AN @* Q E] = = | - ] ®]"| S
Y] M M M M M
U & U & U & N, U U &
2 c c c C c | & ¢

Lon nudng (1kg) 200 2 180 2 60
Bé nudng (1kg) 200 2 180 2 60-70
Bo nudng 240| 2 30-40
Clru (dui, vai, 2,5 kg) 220 1 220 200 60
Gia cam (1kg) 200 2 220 180 2 210 60
Miéng thit gia cdm I&n 180 1 60-90
Bui ga 220 3 210 20-30
Suon lgn/suon bé 210 3 20-30
Xuong bo (1kg) 210 3 210 20-30
Sudn clru 210 3 20-30
Ca nmffng 275 4 15-20
Ca ndu (ca trap) 200f 3 180 3 30-35
Cé trong gidy boc thircdn | 220| 3 200 3 15-20
Gratin (bdnh mi vun bé 1)
(Thirc &n d3 ndu chin) 275 2 30
Khoai tdy ndu Gratin 200| 2 180 2 45
Mén mi nuéng Y
(Lasagne) 200f 3 180 3 45
Ca chua nhdi thjt 170| 3 160 2 30
Banh x6p 180 180 2|35
Banh cudn Thuy ST 220 3 180 2|5->10
Banh bao nhén nho (bdnh
sira) 180 1| 210 180 2|35-45
Banh socola hanh nhan 180 2 175 3 20-25
Banh ngot / banh béng lan
(pound cake) 180| 1] 180 180 2|45-50
Banh nudng nhan trai ciy | 200| 2 180 3 30-35
Banh trirng sira nuwéng
(Baked custards) 165| 2 150 2{30-40
Banh cookies - banh mi
ngdn 175| 3 15-20
Mén méng ham kiéu do
thai 180 180 214045
Banh trirng dudng 100| 2 100 3|60-70
Bénh ma do len 220 3 200 3 5->10




(*) Tuy thuéc tirng model

Banh su kem 200| 3 180 3 180 3130-40
Banh tuyét khai vj 220| 3 200 3 5->10
Banh savarin (banh x8p

c6 khuén) 180| 3 175 3130-35
Banh tard gion 200| 1 195 1 30-40
Banh tard gion c6 tuyét [215] 1 200 1 20-25
Banh tard tir men bia [210| 1 200 1 10->30
Thit xién nuwdng 220( 3 210 4 10->15
Paté ndu trong ndi dat  |200| 2 190 2 80-100
Pizzagion 200| 2 30-40
B6t dé banh pizza 15-18
Banh Quiches 35-40
Banh pie 200| 2 40-45
Banh mi 200 200 220 30-40
Banh mi 180 27514-5 2-3
NBi ham 180| 2 180| 2[90-180 |

(*) Tuy thuéc tirng model

m T4t cd T ° Cva thoi gian ndu déu dugc cung cip cho céc 16 d3 1am néng trudc.
N.B: Trudc khi cho vao 10, tat c3 thit phai dé it nhat 1 tiéng & nhiét dé phong.

Chuyén déi tir do F sang d6 C

Cai dat




Cong thire voi men bia
Thuc don vdi men bia (tuy theo model) ;
Bot 2kg; nudc: 1,240 ml,
Mudi: 40 g
4 thanh men bia
Thanh phan:
Tron bot trong mot may trén va cho vao dé né trong 10

Coéng thirc: Danh cho cdc moén ngot dung men. Cho bot vao dia chju nhiét. Thio cac gia d& bang day va dat bat
dia xudng phia dudi.

Lam néng 15 trwdc dén 40-50 ° C vdi chirc ndng nhiét tudn hoan trong ndm phut. Dirng 16 va dé bdt nd trong 25-
30 phut nho nhiét du.




